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О проведении муниципального конкурса
«Лучшая школьная столовая – 2023»

На основании Положения о республиканском этапе Всероссийского конкурса «Лучшая школьная столовая–2023», в соответствии с положением о Всероссийском конкурсе «Лучшая школьная столовая–2023», утвержденным Первым заместителем Министерства просвещения Российской Федерации  от 05.10.2021 , в целях совершенствования организации питания обучающихся, внедрения инновационных технологий  при предоставлении  качественного и сбалансированного питания, популяризации принципов здорового питания общеобразовательных организациях, п р и к а з ы в а ю:
1. Утвердить положение о муниципальном этапе конкурса «Лучшая школьная столовая–2023» (Приложение №1).
2. Утвердить состав конкурсной комиссии муниципального конкурса «Лучшая школьная столовая –2023» (далее –Конкурс) (Приложение №2)
3. Провести муниципальный этап Конкурса в период с 10.04.2023 по 18.04.2023 года.
4. Руководителям общеобразовательных организаций муниципального района Дуванский район довести до сведения участников Положение о муниципальном  этапе Конкурса.
5. Не позднее трех рабочих дней со дня подписания настоящего приказа обеспечить его размещение на сайте образования.
6. Контроль за исполнением настоящего приказа возложить на технолога МКУ «Отдел образования Дуванского района РБ» Котвицкую Н.В. 





И.о. начальника                                                                               Л.Т. Закирова



Приложение№ 1
к приказу  от05.04.2023 г. № 125

ПОЛОЖЕНИЕ
о муниципальном этапе конкурса«Лучшаяшкольнаястоловая-2023»

1. Общиеположения
	Настоящееположениеопределяетпорядокорганизацииипроцедурупроведенияконкурса«Лучшаяшкольнаястоловая-2023»(далее-Конкурс).
	ПроведениеКонкурсапредполагаетоценкусуществующейсистемыобеспечениягорячимпитаниемобучающихсяобразовательныхорганизаций,ееэффективность,уровеньпрофессионализмаработниковшкольнойстоловой.
	ОсновныепринципыорганизацииКонкурса:
· открытостьидостоверностьинформации:
· объективностьоценки;
· равныевозможностиучастниковКонкурса.
2. Цельизадачиконкурса
	ЦельКонкурса-совершенствованиеорганизациипитанияобучающихся,внедрениеинновационныхтехнологийкулинарнойпродукции, современных форм и методов предоставления качественного исбалансированногопитания,распространениелучшегоопытаработы,популяризациипринциповздоровогопитаниявобщеобразовательныхорганизациях.
ОсновныезадачиКонкурса:
· выявление  лучших   моделей   организации   горячего   питанияобучающихсянамуниципальномуровне;
· внедрениесовременныхформиметодовобслуживанияобучающихся;
· распространениепередовогоопытапообеспечениюобучающихсякачественнымпитанием,формированиякультурыипринциповздоровогопитания;
· совершенствованиепрофессиональногомастерстваповаровшкольныхстоловых,популяризацияиповышениепрестижапрофессии,стимулированиетворческогоподходакорганизациишкольногопитания,привлечениевпрофессиюмолодыхспециалистов;
· внедрениеновыхтехнологийдляприготовленияблюдшкольногоменю,реализации принциповздоровогопитания:
· расширениеассортиментаблюд.рекомендуемыхдлявключенияврационшкольногопитания;
· привлечениеобщественноговниманиякдеятельностиобразовательныхорганизацийпосозданиюусловийдляорганизациикачественного сбалансированногопитания;
· повышение культуры обслуживания и улучшение качества питания вшкольныхстоловых.
На основе итогов Конкурса проводится формирование рейтингалучших школьныхстоловыхДуванского района.
3. УчастникиКонкурса
	ВКонкурсемогутпринятьучастиешкольныестоловые,работающиесприменениемразныхмоделей(школьно-базовыестоловые,столовыенасырье,доготовочные,работающиенаполуфабрикатах),организующиепитаниеобучающихсявобразовательныхорганизациях,работникишкольныхстоловых(безограничениястажаработыивозраста)муниципальныхобразовательныхорганизацийДуванского района.
	ВКонкурсемогутприниматьучастиестоловыеобразовательныхорганизаций, осуществляющие питание обучающихся самостоятельно или,обслуживаемыебазовымиорганизациямишкольногопитаниянаосновеаутсорсингасоператорамипитания(комбинатамишкольногопитанияразличнойорганизационно-правовой формы).
	Участникисоревнуютсявноминациях«Лучшаягородскаяшкольная столовая», «Лучшая сельская школьная столовая», «Лучший поваршкольнойстоловой».
	ПобедителимуниципальногоэтапаКонкурсавноминациях«Лучшаягородскаяшкольнаястоловая»,«Лучшаясельскаяшкольнаястоловая», «Лучший повар школьной столовой» допускаются к участию врегиональном этапеКонкурса.
4. ОрганизацияипорядокпроведенияКонкурса
Дляучастиявмуниципальном этапеКонкурсапредставляютсяследующиематериалы(материалыпредставляютсянафлеш-накопителеи бумажном виде в формате Word и PDF):
Конкурсные информационные материалы («Портфолио») (приложение
№ 1):
заявка на участие в Конкурсе (приложение № 2);
представление на участника Конкурса (приложение № 3);
информационная карта общеобразовательной организации (приложение № 4);
Видеоролик (приложение № 5).
Экспертно-аналитическая оценка конкурсных материалов проводится Конкурсной комиссией.
Муниципальный  этап Конкурса заключается в оценке конкурсных материалов по представленным информационным материалам. Конкурс проводится по обеденному рациону питания, состоящему из 4 блюд (для детей младшего возраста (7-11 лет) и старшего возраста(12-17 лет) с представлениемтехнологическихдокументов).
	Необходимыетехнологическиедокументы:
· утвержденные Технологические карты (TK) в соответствии с рекомендуемойформойГОСТ31987-2013«Услугиобщественногопитания.Технологическиедокументынапродукциюобщественногопитания.Общиетребованиякоформлению,построениюи содержанию»;
· примерноедвухнедельноеменю(утвержденноеисогласованноевустановленномпорядке);
· фотографии(блюд,пищеблоковиобеденныхзалов).	
	Каждоеблюдо,входящееврационобеда,оцениваетсяпоследующимпоказателям:
· органолептическиепоказатели(наосноверекомендацийГОСТ31986-2012«Услугиобщественногопитания.Методорганолептическойоценкикачествапродукцииобщественногопитания»);
· физико-химические и микробиологические показатели по Технологическимкартам(TK)всоответствиисПрограммойпроизводственногоконтроля(ППK).
	Примерноедвухнедельноеменюрационапитанияоцениваетсяпопищевойиэнергетическойценности,разнообразиюиспользуемыхпродуктов,сочетаемостигарнировисоусов,оригинальностиииспользуемойтехнологии.
Видеороликдолженсодержатьвидеовизиткукоманды(персональноепредставлениекомандысответомнавопрос«Почемумылучшие?»),видеоэкскурсию по пищеблоку, согласно требованиям системы производственногоконтроля,напринципахXACCП.Техническиетребованияквидеоролику.
Приемирегистрацияконкурсныхматериаловотучастников. КонкурсныематериалыпринимаютсяКонкурснойкомиссией.
Приемирегистрацияконкурсныхматериаловотучастников.
Конкурсныематериалыпринимаютсянаадресэлектроннойпочты        kotvitskaya2023@bk.ruс10 апреля по18апреля2023 года.
Организацияэкспертизыконкурсныхинформационныхматериалов(«Портфолио»).
Экспертно-аналитическая оценка конкурсных материалов проводитсячленамиконкурснойкомиссиинаоснованииразработанныхкритериевоценки.
ПоитогамэкспертизыконкурснаякомиссияосуществляетранжированиеучастниковКонкурсаиопределяет победителей.
Конкурсныематериалыофициальнонерецензируютсяиневозвращаются.РезультатыэкспертизысучастникамиКонкурсанеобсуждаются,апелляциинарешенияконкурснойкомиссиинепринимаются.

5. Конкурснаякомиссия
	ДляподведенияитоговКонкурсасоздаетсяконкурснаякомиссия.ВсоставконкурснойкомиссиивходятпредставителиМКУ«Отдел образования Дуванский район РБ »,представители иныхоргановисполнительной властиинаучных учреждений.
Основнымифункциямиконкурснойкомиссияявляются:
· осуществление	процедуры	приема	и	регистрации	конкурсныхматериалов;
· проведение	экспертизы	конкурсных	материалов	(портфолио)участниковКонкурса;
· экспертнаяоценкакачестваприготовленияблюдшкольногоменю;
· определениепобедителейКонкурса.
Конкурснаякомиссиянаоснованиипротоколовпринимаетрешениеопобедителях,получившихмаксимальноеколичествобаллов,которое оформляется протоколом. Протокол подписывается председателем иответственнымсекретаремконкурснойкомиссии.
6.Критерииоценки                                                
Общаяоценкаскладываетсяизоценкипояснительнойзаписки,каждойтехнологическойкартыотдельно,фото-ивидеоматериалов.Оцениваниепроводитсяпопятибалльнойсистемепо каждомукритерию.
Критерииоценкипояснительнойзаписки:
· обоснованиевыбораблюдиихсочетания;
· соблюдениепринциповздоровогопитания;
· оригинальностьидеи.
Критерииоценкитехнологическойкарты:
· доступность,качествоибезопасностьсырья;
· содержаниебелков,жиров,углеводов,калорийность,пищеваяценность;
· включениеврационблюда,соответствующеготребованиямздоровогопитания(пониженноесодержаниесоли,сахара,насыщенныхжиров);
· совместимостьпищевыхпродуктовприприготовленииблюда;
· возможностьиспользованиядлямассовогоприготовлениявшкольных столовых;
· возможностьвзаимозаменяемостисырья;
· стоимостьготовогоблюда.
Критерииоценкифото-ивидеоматериалов:
· внешнийвидкаждогоблюда;
· внешнийвидкаждогокомплексногообеда;
· эстетическоесостояниепищеблока,обеденногозала,линиираздачи;
· 	внешнийвидучастникаКонкурса(внешнийвид,наличиеформыэмблемы).
7.ПодведениеитоговКонкурса
ИтогиКонкурсаподводятсяконкурснойкомиссией.Результатыявляютсяокончательными и пересмотрунеподлежат.
ПобедителямиКонкурсапризнаютсяучастники,набравшиенаибольшееколичество баллов.
ПриравенствебалловудвухиболееучастниковКонкурсаконкурснаякомиссияучитываетихнаградыидостижения(грамоты,дипломы,благодарственные письма).
Победителиполучаютдипломы(дипломыI,II,IIIстепени).
Звание «Лучшая городская школьная столовая», «Лучшая сельскаяшкольнаястоловая»,«Лучшийповаршкольнойстоловой»получаютучастники Конкурса,занявшиеIместо всоответствующейноминации.
По совокупности полученных результатов комиссия осуществляетформирование рейтинга лучших школьных столовых из числа участниковКонкурсавмуниципальном районе Дуванский район.


                                                                                                  Приложение № 1кПоложениюмуниципальногоэтапа конкурса
                                                                       «Лучшаяшкольная столовая-2023»

Структураисодержание«Портфолио»

1. «Портфолио» представляет собой комплект следующих материалов и документов:
· заявка на участие в Конкурсе, содержащая информацию об участнике (ФИО, образование, общий стаж в профессии, № учебного заведения, стаж работы в школьной столовой), оформленная по форме в соответствии с приложением № 1 и № 2 к настоящему Положению;
· документы и фотоматериалы двух полных обедов (для детей младшего возраста (7-11 лет) и старшего возраста (12-17 лет), состоящих из холодного блюда или закуски, первого блюда, второго блюда, сладкого блюда ил напитка;
· пояснительная записка с обоснованием выбора блюд для школьных обедов (1-2 страницы формата А4, шрифт – TimesNewRoman, 14 пт, интервал – 1);
· технологические карты каждого блюда (всего не менее 8 технологических карт) — калорийность блюд и норма отпуска должны соответствовать возрастной категории потребителя (приложение № 3); 
·  фотоматериалы:
каждого блюда отдельно, 
каждого комплексного обеда, сервированного в школьной столовой; 
дегустации обеда (обучающимися, педагогами, родителями).
2. Отзывы обучающихся, педагогов, родителей, и результаты дегустации обедов (не более 6 отзывов, 1/3 страницы формата А4, шрифт – TimesNewRoman, 14 пт,
интервал – 1[image: ]
3. Грамоты, дипломы, благодарственные письма за последние 3 года (ксерокопии).
4. Фотографии участника Конкурса в школьной столовой за работой (обслуживание детей на линии раздачи, приготовление блюда, общая с коллективом пищеблока, оформление буфета и                  т.п., всего не более 5 фото).
5. Информационная карта участника конкурса «Лучшая столовая школы» (приложение № 4).
6. Конкурсные материалы («Портфолио») должны быть заверены печатью общеобразовательной организации, представляющей соискателя на Конкурс.

Требования к фотографиям 
Общие требования:
· Формат файла: JPG, JPEG.
· Разрешение изображения 200-300 dpi.
· Не принимаются фотографии низкого качества: смазанные, с чрезмерным шумом, засвеченные, затемненные.

Блюда:
· фон – однородный;
· не менее 2-х фотографий на 1 блюдо; 
· в кадре не должны присутствовать посторонние предметы;
· ракурс – сбоку, сверх



Технические требования к видеоролику 
Всероссийского конкурса «Лучшая школьная столовая – 2023»

Хронометраж видеоролика не более 3 минут.
Видеоролики предоставляются в электронном виде в формате AVI, MPEG, MOV
Допускаются видеоролики, созданные на мобильных устройствах при условии соответствия техническим требованиям. 
Содержательная экспертная оценка видеороликов осуществляется по следующим критериям:
 соответствие работы заявленной теме; 
 глубина раскрытия темы; 
 креативность видеоролика (новизна идеи, оригинальность); 
 информативность. 


Приложение № 2кПоложениюмуниципальногоэтапаконкурса«Лучшаяшкольнаястоловая-2023»

ЗАЯВКА* 
на участие в конкурсе
«Лучшая школьная столовая – 2023»
	1.
	Наименование образовательного учреждения
	

	2.
	Адрес образовательного учреждения (юридический и фактический)
	

	3.
	Телефон, факс
	

	4.
	Руководитель образовательного учреждения (ФИО)
	

	5.
	Сведения об участнике Конкурса
· ФИО (полностью),
· образование,
· общий стаж в профессии,
· должность (с указанием разряда),
· стаж работы в школьной столовой,
· контактный телефон (в т.ч. сотовый)
	

	6.
	ФИО и телефон специалиста органа местного самоуправления, осуществляющего полномочия в сфере образования, ответственного за участие представителей муниципалитета в Конкурсе
	


Даю свое согласие на обработку моих указанных выше персональных данных в целях участия в конкурсе «Лучший повар школьной столовой». Даю разрешение на использование материалов в некоммерческих целях для размещения в сети Интернет, публикаций в буклетах и периодических изданиях с возможностью редакторской обработки.

Участник конкурса _____________    ____________________________________________________
подписьФИО

Руководитель образовательной организации         ______________    ________________________
                                 М.П.    подпись                                                                ФИО

* Заявка представляется на бумажном и электронном носителях
Приложение № 3кПоложению
муниципальногоэтапаконкурса«Лучшаяшкольнаястоловая-2023»


Представление на участника конкурса «Лучшая школьная столовая – 2023»

Муниципальное образование__________________________________________________________
Полное наименование муниципального образовательного учреждения/ГБОУ в соответствии с Уставом:
________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Адрес (местонахождение) муниципального образовательного учреждения, контактный телефон:________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

E-mail:______________________________________________________________________________
http:________________________________________________________________________________ 
Фамилия, имя, отчество руководителя муниципального образовательного учреждения/ГБОУ:_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Полное наименование организации общественного питания муниципального образовательного учреждения/ГБОУ, осуществляющего организацию питания обучающихся:_____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Фамилия, отчество руководителя организации общественного питания:_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Адрес (местонахождение) организации общественного питания муниципального образовательного учреждения, осуществляющего организацию питания обучающихся, контактный телефон__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Основание для представления:

Протокол от____________________________ заседания конкурсной комиссии муниципального этапа конкурса «Лучшая школьная столовая - 2023» №_________

Председатель 
конкурсной комиссии                 _____________________________________/__________________







ФИО                                                           подпись
Руководитель муниципального 
органа управления образованием___________________________________/___________________
ФИО                                                        подпись



Дата подачи заявки:__________________



Приложение № 4кПоложению
муниципальногоэтапаконкурса
«Лучшаяшкольнаястоловая-2023»

Информационная карта общеобразовательной организации – участника конкурса «Лучшая школьная столовая – 2023» (заполняется в программе excel)

	п/п
	Направления
	Информация образовательной                            организации

	1
	Сведения об организации питания
	

	
	Полное наименование муниципального образовательного учреждения/ГБОУ в соответствии с Уставом
	

	
	Тип школьной столовой (школьно-базовая столовая, сырьевая, доготовочная, буфет раздаточная)
	

	
	Количество обучающихся: 
- всего,
	

	
	в том числе по возрастным группам:
- 1-4 классы
	

	
	- 5-9 классы
	

	
	- 10-11 классы
	

	
	Количество обучающихся, получающих питание: 
- всего,
	

	
	в том числе по возрастным группам: 
- 1-4 классы
	

	
	- 5-9 классы
	

	
	- 10-11 классы
	

	
	Из них:
получают	одноразовое	горячее питание (количество, %)
- всего,
	

	
	в том числе по возрастным группам: 
- 1-4 классы
	

	
	- 5-9 классы
	

	
	- 10-11 классы
	

	
	получают двухразовое питание (количество, %) 
- всего,
	

	
	в том числе по возрастным группам: 
- 1-4 классы
	

	
	- 5-9 классы
	

	
	- 10-11 классы
	

	
	количество обучающихся льготной категории, чел.
	

	
	в том числе по возрастным группам: 
- 1-4 классы
	

	
	- 5-9 классы
	

	
	- 10-11 классы
	

	
	График приема пищи
	

	
	Количество обучающихся, принимающих только завтрак
	

	
	Количество обучающихся, принимающих только обед
	

	
	Количество	обучающихся, принимающих завтрак и обед
	

	
	Количество обучающихся, принимающих обед и полдник
	

	
	Стоимость рациона питания (руб.):
· завтрака,
· обеда,
· полдника
	

	
	Использование новых форм в организации обслуживания обучающихся (возможность выбора блюд, вариативное меню, школьный ресторан, кафе тематическое и т.д.
	

	
	Безналичный расчет за питание обучающихся
	Краткое описание системы безналичного расчета

	
	Использование современных информационно-программных комплексов для управления организацией школьного питания и обслуживания учащихся
	Краткое описание

	2
	Техническое состояние производственных служебно-бытовых помещении в соответствии с СанПиН
	

	
	% оснащения пищеблока технологическим оборудованием и иным оборудованием
	В приложении предоставить видео ролик по работе пищеблока

	
	Количество посадочных мест и соответствие требованиям мебели в обеденном зале
	В приложении не более 2-х фотографий обеденного зала или включить в видеоролик

	
	Соответствие требованиям по соблюдению личной гигиены обучающихся (раковины, дозаторы для мыла, сушка для рук)
	В приложении 1 фотография или включить в видеоролик

	
	Интерьер и декоративное оформление: уголок потребителя; информационный стенд по здоровому питанию
	Название	и	тематическое содержание стендов, в приложении 2 фотографии или включить в видеоролик

	3
	Укомплектованность школьной столовой профессиональными кадрами
	

	
	Численность работников пищеблока: 
- всего, 
в том числе по должностям: 
- технолог, зав. производством,
- повара, 
- кухонные работники
	

	
	Уровень профессионализма работников школьной столовой
	Ф.И.О., должность, сведения о профессиональном образовании. В приложении предоставить копии документов об образовании

	
	Дополнительное профессиональное образование (повышение квалификации, переподготовка)
	год прохождения курсов повышения квалификации, тематика. в приложении предоставить копии документов о повышении квалификации

	
	Своевременное прохождение медицинского обследования, а также лабораторного обследования с целью определения возбудителей острых кишечных инфекций бактериальной и вирусной этиологии в рамках подготовки к новому учебному году
	срок прохождения обследования, копии подтверждающих документов

	4
	Меню школьной столовой
	

	
	Проведение мероприятий по повышению качества, расширению ассортимента блюд и кулинарных изделий в 2021-2022/2022-2023 учебном году:
· тематические дни;
· школы кулинарного мастерства;
· выставки-дегустации
	Перечислить не более 3-х мероприятий, которые были проведены в течение 2020-2021-2022/2022-2023 учебном году, представить фотографии, не более 2-х по каждому мероприятию

	
	Примерное (Цикличное) меню
	В приложении предоставить примерное (цикличное) меню

	
	Ассортимент	пищевых	продуктов дополнительного питания
	Режим работы буфета, наличие торговли через торговые автоматы

	
	Объем реализации пищевых продуктов через буфеты за три месяца предыдущего года
	

	
	Презентация о приготовлении поварами школьной столовой горячего завтрака
	Указать ссылку на страницу школьного сайта, где размещена презентация, выполненная в программе PowerPoint, содержащая не более 10 слайдов с использованием информационных и фотоматериалов о приготовлении школьного завтрака.
В приложении предоставить видеоролик

	
	Введение в рацион школьника блюд, соответствующих требованиям здорового питания с пониженным содержанием соли, сахара, насыщенных жиров
	

	5
	Пропаганда здорового питания
	

	
	Видеоролик проведения мероприятий по теме здорового питания (до 5-х минут)
	Ф.И.О.	автора	видеоролика (учащегося или группы учащихся), название и ссылка на школьный сайт с его размещением. 
В приложении предоставить видеоролик

	
	Участие в реализации программы «Разговор о правильном питании»
	Отметка об участии, количество классов, реализующих программу в школе, приложить 3-5 фотографий с тематических уроков и 1 утвержденную рабочую программу/программу внеурочной деятельности, в которую включены занятия по программе «Разговор о правильном питании»

	6
	Обобщение и распространение опыта работы по организации питания об обучающихся
	

	
	Публикации в СМИ материалов о работе школьной столовой, организации питания в школе, о работниках школьной столовой в 2021-2022/2022-2023 учебном году
	Указать название СМИ, название статьи или передачи, дату выхода в эфир или публикации. В приложении предоставить по возможности скриншоты или копии материалов

	
	Отражение работы школьной столовой на образовательно-информационном портале образовательного учреждения.
	Указывается ссылка на страницу школьного сайта, в приложении предоставить распечатанные скриншоты

	
	Размещение на сайте школы в соответствии с перечнем документов, соблюдения требований к оформлению и содержанию меню по показателям СанПиН и по показателям ФЦМПО
	Ссылка направлена в ФЦМПО, должна быть активна и содержать меню, оформленное в установленном порядке
	

	7
	Наличие/отсутствие замечаний по результатам контрольных мероприятий Управления Роспотребнадзора по РБ в 2022-2023 учебном году
	При наличии замечаний и их устранении приложить копии документов
	



Подпись директора образовательной организации, 
печать образовательной организации 

Подпись руководителя МОУО/руководителя ГБОУ, 
Печать МОУО/печать ГБОУ







Приложение № 5кПоложению
муниципальногоэтапаконкурса
«Лучшаяшкольнаястоловая-2023»

Индивидуальный профессиональный конкурс«Лучшийповаршкольнойстоловой–2023»

1. Созданиепрезентации35слайдовсописаниемприготовленияблюда (мясное или рыбное блюдо, овощное илифруктовое блюдо)изпредложенногонаборапродуктов,оформляютсявпрограммеPowerPoint,и направляютсядо18апреля2023г;
2. Заданиеоцениваютпоследующимкритериям:

· соблюдение	технологии	приготовления,	санитарных	норм	иправил;
· оригинальностьоформленияиподачиблюд;

· оригинальный	подход	к	приготовлению	блюд,	к	сочетаниюкомпонентов;
· организацияиуправлениеработой;

· санитарияигигиена,техникабезопасностиинормыохраныздоровья,окружающая среда;
· знанияобингредиентах именю;

· подготовкаингредиентов;

· применениеразличныхметодовтепловойобработки;

· изготовлениеипрезентацияблюда.
3. Жюри конкурса подводит итоги и определяет победителей путем подсчётасуммыбаллов,выставленныхпослевыполнениязадания,ираспределяетпервые,вторые и третьи места.
4. По результатам муниципального этапа конкурса “Лучший повар школьнойстоловой –2023” отбираютсяучастники, портфолиокоторыхнеобходимонаправитьнарегиональныйэтапконкурса“Лучшаяшкольнаястоловая–2023”


Приложение № 6кПоложению
муниципальногоэтапаконкурса
«Лучшаяшкольнаястоловая»

СоставКонкурснойкомиссиимуниципальногоэтапаконкурса
«Лучшаястоловаяшколы»в2023году


	Закирова Л.Т.


	-и.о. начальникаМКУ«Отдел образования Дуванского района РБ»,председателькомиссии

	Котвицкая Н.В. 
	- технолог МКУ«Отдел образования Дуванского район РБ»

	Банникова Л.А.
	-методист по дошкольному воспитанию  МКУ «Отдел образования Дуванского района РБ»

	Вильданова Р.Р.



Ковин С.Л
	· [bookmark: _GoBack]Методист по воспитательной работе МКУ «Отдел образования Дуванского района РБ»

· главный специалист МКУ «Отдел образования Дуванского района РБ»
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